
MENÚ
C O C I N A 	 C H O M B O ' S

ENTRADAS
Albóndigas 9
Cuatro	albóndigas	cubiertas	con	salsa	marinara.
Servidas	con	pan	plano.

Flor	de	Cebolla 9
Cebolla	frita	dorada	con	salsa	de	la	casa	para
acompañar.

Pan	con	Queso	y	Tocino 10
Queso	jack,	picadillo,	pico	de	gallo,	crema	agria	y
guacamole.

Papas	con	Queso 10
Papas	fritas	cargadas	con	queso	fundido,	tocino,
jalapeños	y	cebollín.	Servidas	con	aderezo	ranch
de	la	casa.

Alitas	Picantes 10
Ocho	alitas	servidas	con	zanahoria	y	apio.	Elige
buffalo,	limón	pimienta,	cajún,	barbacoa	o	ajo
parmesano.

Queso	Texas 11
Brisket	ahumado	bañado	en	queso	fundido,	con
pico	de	gallo	fresco	y	cebollín.	Servido	con	chips
de	tortilla	hechos	en	casa.

Camarones	Orleans 15
Camarones	y	salchicha	salteados	con	cebolla	y
pimentón	picados	en	salsa	de	ajo.	Servido	con
trozos	de	pan.

SÁNDWICHES
Chimi 9
Torta	de	chorizo	tableño,	queso	frito,	repollo,
cebolla	asada	y	salsa	rosada	en	pan	tostado.
Servido	con	papas	fritas	de	la	casa.

Sándwich	Po'	Boy	de	Pescado 9
Pescado	frito	crujiente,	lechuga	y	tomate	en	pan
tostado.	Servido	con	papas	fritas	de	la	casa.

Hamburguesa	Dallas 10
Media	libra	de	carne	con	mostaza,	lechuga,
tomate,	cebolla	morada	y	pepinillo.	Servida	con
papas	fritas	de	la	casa.

Philly	Cheesesteak 12
Ribeye	en	lonjas	finas	con	cebolla,	pimentón	y
queso	fundido.	Servido	con	papas	fritas	de	la
casa.

SOPAS	Y	ENSALADAS
Sopa	del	Día 6
Pregúntale	a	tu	mesero	por	la	selección	de	hoy.

Pollo	con	Bolitas	de	Masa 8
Pollo	deshilachado	en	caldo	cremoso	con	bolitas
de	masa	hechas	a	mano.

Sopa	de	Costilla 8
Costilla	corta	cocida	a	fuego	lento	en	un	caldo
sustancioso	con	papa,	zanahoria	y	maíz.	Servida
con	pan	de	maíz.

Ensalada	Wedge 9
Lechuga	iceberg,	queso	azul	desmenuzado,	tocino
ahumado,	tomate	en	cubos,	cebolla	morada	y
aderezo	de	queso	azul.

Ensalada	Cobb 10
Ensalada	fresca	y	colorida	con	jamón,	tocino,
pepino,	tomate,	cebolla	morada,	queso	jack	y
vinagreta	sencilla	de	la	casa.

Ensalada	César	con	Pollo 12
Lechuga	romana,	crutones	crujientes,	queso
parmesano	rallado	y	aderezo	César	cremoso.
Agrega	camarones	a	la	parrilla	+$4

Ensalada	de	Pollo	Deshilachado 12
Pollo	ahumado	deshuesado	sobre	una	cama	de
hojas	verdes	mixtas,	aguacate	y	tomate,	con	tiras
de	tortilla.

Ensalada	de	Carne	y	Aguacate 13
Carne	a	la	parrilla,	maíz,	aguacate,	cilantro,
pepino,	tomate	y	cebolla	morada,	con	aderezo	de
chimichurri	y	tiras	de	tortilla.

BOWLS	CHOMBO
Pasta	Vegana 9
Aceite	de	oliva,	ajo,	limón,	cebolla,	pimentón,
tomate,	hongos	y	brócoli.	Servida	con	pan	de	ajo.

Espagueti	Gratinado 10
Capas	de	salsa	de	carne	casera,	espagueti	y
queso	derretido.	Servido	con	pan	de	ajo.

Pollo	Glaseado	al	Whiskey 12
Trozos	de	pollo	crujiente	bañados	en	un	glaseado
dulce	de	bourbon	con	ajo	y	jengibre.	Servido	con
arroz	blanco	y	vegetales	salteados.

Pasta	con	Camarones 12
Pasta	cajún	con	camarones,	cebolla,	pimentón	y
hongos.	Servida	con	pan	de	ajo.

BARBECUE
Sándwich	de	Pollo	Deshilachado 10
Pollo	ahumado	deshilachado	y	ensalada	de	repollo
dulce.	Servido	con	papas	fritas	de	la	casa.

Sándwich	de	Salchicha 10
Salchicha	casera	en	rodajas	sobre	pan	de
mantequilla	tostado.	Servido	con	papas	fritas	de
la	casa.

Sándwich	de	Cerdo	Deshilachado 12
Cerdo	ahumado	deshilachado	y	jugoso	con
ensalada	de	repollo	dulce.	Servido	con	papas
fritas	de	la	casa.

Sándwich	de	Brisket 14
Carne	de	res	ahumada	por	doce	horas,	en	lonjas,
sobre	pan	de	mantequilla	tostado.	Servido	con
papas	fritas	de	la	casa.

Sándwich	de	Cuatro	Carnes 20
Un	sándwich	con	todas	las	carnes:	pollo,
salchicha,	brisket	y	cerdo,	en	pan	de	mantequilla
tostado.	Servido	con	papas	fritas	de	la	casa.

Tabla	de	Degustación 50
Pollo	ahumado,	costillas,	salchicha	y	brisket.
Servida	con	dos	acompañamientos	a	elección.

EL	AMOR	DE	CHOMBO
Pollo	al	Curry 12
Pollo	cocinado	a	la	perfección	en	auténtico	curry
caribeño.	Servido	con	arroz	con	coco	y	guandú,
repollo	y	plátanos.

Pollo	Jerk 14
Pollo	jerk	a	la	parrilla	servido	con	arroz	con	coco
y	guandú,	repollo	y	plátanos.

Rabo	de	Res 16
Sazonado	con	hierbas	y	especias	locales,	cocido
lentamente	por	horas.	Servido	con	arroz	con	coco
y	guandú,	repollo	y	plátanos.

BEBIDAS
Agua	en	Botella 1.50

Sodas	en	Lata 2.00

Té	Helado	Dulce 2.50

Té	Caliente 2.50

Perrier 3.00

CLÁSICOS	DE	TEXAS
Pastel	de	Carne 10
Jugoso	y	sabroso,	cubierto	con	un	glaseado	dulce
y	ácido.	Servido	con	dos	acompañamientos	a
elección.

Pollo	Empanizado	Texano 12
Pechuga	de	pollo	deshuesada	y	empanizada	con
gravy	de	campo.	Servida	con	dos
acompañamientos	a	elección.

Chuletas	de	Cerdo 12
Dos	chuletas,	blackened	o	doblemente
empanizadas	y	fritas.	Servidas	con	dos
acompañamientos	a	elección.

Pollo	Frito 12
Medio	pollo	de	la	casa,	empanizado	a	mano.
Servido	con	dos	acompañamientos	a	elección.

Pescado	Frito	Sureño 13
Dos	filetes	empanizados	en	harina	de	maíz	y	fritos
hasta	dorar.	Servidos	con	dos	acompañamientos	a
elección.

Bistec	Empanizado 14
Bistec	extra	grande	empanizado	con	gravy	de
campo.	Servido	con	dos	acompañamientos	a
elección.

Ribeye	a	la	Parrilla 15
Ribeye	marinado.	Servido	con	dos
acompañamientos	a	elección.

Brisket	Horneado 15
Brisket	cocido	lentamente.	Servido	con	dos
acompañamientos	a	elección.

ACOMPAÑAMIENTOS
Frijoles	Rojos	·	Arroz	Blanco	·	Arroz	con	Guandú	·	Maíz
Dulce	·	Repollo	Salteado	·	Puré	de	Papas	·	Patacones	·
Macarrones	con	Queso	·	Papas	Fritas	de	la	Casa	·
Cazuela	de	Brócoli	con	Queso	·	Plátano	Maduro


